


Ihre standesamtliche 
Hochzeit 

im 
Aggertaler Trauzimmer
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Liebes Brautpaar, 

wir möchten es nicht versäumen, Ihnen un-
ser Aggertaler Trauzimmer vorzustellen. 
Sie haben bei uns die Mög lichkeit, sich ver-
mählen zu lassen.

Die Stadt Lohmar nutzt unser Aggertaler 
Trauzimmer als Außenstelle des Standes-
amtes in angemessener Atmosphäre. Es 
bietet Platz für das Brautpaar, den Standes-
beamten, die beiden Trauzeugen und bis zu 
25 Gäste.

Bei Interesse wenden Sie sich bitte zwecks 
Termin absprache an den Standesbeamten 
in Lohmar und lassen Sie sich in unserem 
Hause eine Tafel für das anschließende Fest-
menü reservieren.

Auf den folgenden Seiten haben wir Ihnen 
eine erlesene Auswahl von Menü-Vorschlä-
gen zusammengestellt, zwischen denen Sie 
auswählen können. Statt eines Menüs gibt 
es auch die Möglichkeit, einen kleinen Emp-
fang zu geben.

Gerne können Sie die Menüs auch kombinie-
ren. 

Wir beraten Sie gerne. In der Anlage fi nden 
Sie eine Bestellvereinbarung, die Sie bei Ih-
rer Planung unterstützen soll. ■
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Kleiner Empfang (1)
ab 12 Personen

Fürst von Metternich

gemischte Canapés mit
geräuchertem Lachs

Entenbrust

Roastbeef

Tatar

Brie

Sekt, Orangensaft, Wasser und 
Canapés (5 Stk. pro Person)

pro Person  30,50 €
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Das leichte
Festmenü (2)

‚Couvert‘

Rote Thai - Currysuppe mit Sesam

Gegrillte Maispoulardenbrust
an Portweinsauce, 

Romanescoröschen und
Kartoffel-Kroketten

Eiskrapfen
mit bunten Früchten

an Melbasauce

pro Person  26,50 €



Das leichte
Festmenü (3)

‚Couvert‘

Fjordsalmtranche
an einem buntem Salatbouquet
in Balsamicodressing, Croutons

Medaillons vom Schweinelendchen 
im Speckmantel

auf Pariser Pfeffersauce, dazu eine 
Grilltomate mit Blattspinat gefüllt, 

Fächerkartoffeln

Rote Grütze mit Vanilleeiscreme

pro Person  35,00 €
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‚Couvveerrtt‘

Fächerkartoffeln
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Das Menü
zum Steak (4)

‚Couvert‘

Aufgeschäumtes 
Brunnenkressesüppchen

Lottemedaillon auf Blattspinat
an Safransauce

Angus - Rinderfi letsteak 
auf Schalottensauce mit 
Speckbohnenbündchen 
und Pommes Dauphine

Joghurttörtchen

mit Kiwi und Orangenfi lets umlegt

pro Person  47,50 €

Brunnenkressesüppchen

LLootttteemmeedaillon auf Blattsppiinat



Das Menü mit 
Varianten (5)

‚Couvert‘

Carpaccio vom Rinderfi let
mit gehobeltem Parmesankäse

Champagner - Senfsüppchen

Kalbsrückensteak an einer Morchelrahmsauce
dazu tournierte Möhrchen und Macairekartoffeln

oder

Fjordsalmtranche und Büsumer Krabben 
mit Sauce Hollandaise überbacken,
Kopf-Gurkensalat in Kräutersahne,

Butterkartoffeln

‚Bunter Früchteteller‘
mit Mousse au chocolate

und Vanilleeis auf Melbasauce

pro Person  50,00 €
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‚Couvveerrtt‘

CCaarrpaccio vom Rinderfilet
mmiitt ggeehhobeltem Parmesankäse

f üüCChhaammppaaagggnner - SenfsüüpppcchheenCChhaammpppaaggner Senfsüüpppchhen

pppff ,
Butterkartoffeln

Bunter Früchteteller‘



Das Menü
im Duett (6)

‚Couvert‘

Tafelspitzsülze
an einem Salatbouquet

mit Kräutersauce

Getrüffeltes
Kartoffelschaumsüppchen

Rotbarbenfi let
auf Ratatouillegemüse

Apfelsorbet mit Minze

Duett vom Kalbsfi let und Barbarie Entenbrust 
an Steinpilzrahmsauce mit glacierten Kaiserschoten, 

Birnenkartoffeln

Orangenparfait ‚Grand Marnier‘

pro Person  62,00 €
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‚Couvert‘

Tafelspitzsülze
an einem Salatbouquet

mit Kräutersauce

Getrüffeltesff
KKaarrttooffffeellsschaumsüppchheen

Rotbarbenfilet

ff

auf Ratatouillegemüse
Rotbarbenfi let

ppff

Duett vom Kalbsfilet und Barbarie Entenbruust

AAApppfffeellssoorrbet mit Minze

an Steinpilzrahmsauce mit glaciertenn KKaaiisseerrsschoten, 
Birnenkartoffellnn

OOrraannggeennparffait Grraannd Marnier‘



Die Torte für Ihre 
Hochzeit zum Café

Torte in Herzform, darauf zwei weiße 
Schokoladenherzen mit Namen aufl iegend 

in modernem Schokoladendekor 

wahlweise

(7) als Erdbeer- oder (8) Beerentorte 
zweimal mit Vanillecreme gefüllt; 

der Rand aus Schokoladenplättchen

mit ca. 25 Stücken für 156,- €
mit ca. 35 Stücken für 203,- €

oder

(9) als Trüffel- oder (10) Orangentorte
in weiße Schokospäne gehüllt

mit ca. 25 Stücken für 179,- €
mit ca. 35 Stücken für 243,- €

Etagentorte 
in weiße Schokoladenspäne gehüllt,

als Füllung (11) Trüffel- oder (12) Orangentorte,
darauf zwei weiße Schokoladenherzen 

mit Namen, dekoriert mit nostalgischem 
Schokoladendekor und Rosenbouquetketts 

in dunklem Rot aus Marzipan

als zweistöckige Torte mit 25 -30 Stücken 226,- € 
als dreistöckige Torte mit ca. 50 Stücken 340,- € 

diverse Kaffee- und Teesorten 
und kalte Getränke berechnen wir nach Verzehr

(siehe anliegende Getränkekarten)
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mit ca. 25 Stücke
mmit ca. 35 Stückenn  ffüüürrr  2243,- €

Etagentorte
ladenspä gggeehhüllt

als dddrreeeiiissttöckige Torte mit ca. 50 Stüccckkeennn 334400,-- €€

diverse Kaffee- und Teesorten 



Wir wünschen Ihnen bei der 
Vorbereitung Ihrer Trauung viel Freude.

Wenn Sie Fragen haben, sind wir gerne für Sie da.

Sie erreichen uns unter der 
zentralen Telefonnummer:

Tel. (02206) 6080

oder per Telefaxnummer unter: 
Fax (02206) 608100

Bitte fragen Sie nach:
Herrn Thomas Kehlhof  oder 

Frau Kirstin Beck

Hausadresse:
Gastgewerbe GmbH

Landgasthaus Naafs-Häuschen
Naafshäuschen 1, 53797 Lohmar
www.naaf.de, reception@naaf.de

Stadt Lohmar
- Standesamt -

Rathausstraße 4, 53797 Lohmar
Herr Brandt, Zimmer 019, www.lohmar.de

Tel. (02246) 15-0,  Fax (02246) 15-932
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Stadtt LLohmar



Besuchen Sie unsere Restaurants:

●  Schänke im alten Kuhstall
●  Ottos Backhaus
●  Bankett-Scheune
●  Jagd- & Weinstube
●  Aggerstube
●  Aggertaler Biergarten

und die kleine Golf-Range.

Naafshäuschen 1 ·  an der B 484  ·  53797 Lohmar
Tel. (02206) 6080  ·  Fax (02206) 608100 

www.naaf.de  ·  reception@naaf.de


